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Genuss Wirt
Lieber Gast! KARNTEN

Einzigartig in Osterreich Genuzions |

Als Karntner Genuss Wirt bauen wir auf das ,Qualitats- und
Herkunftssicherungssystem“ der AMA-Marketing auf und bekennen
und verpflichten uns in unserer Kiiche besonderen Wert auf
Genussland Karnten Produkte und dsterreichische Spezialitaten zu
legen. Hohe Qualitat und transparente Herkunft der Produkte sind bei
uns oberstes Gebot. Folgende regionale Produkte werden fur die
Zubereitung unserer Gerichte verwendet.

Pute Wech Karntner Truthahn / Glanegg (Karnten)
Milch, Butter, Sauerrahm, Karntnermilch / Spittal/Drau (Karnten) &
Buttermilch, Schlagobers, weitere dsterreichische Produzenten

Naturjoghurt, div. Kdsesorten
Spatzlekdse, Broseltopfen Kaslab‘n Nockberge / Radenthein (Karnten)

Bergkése, Schnittkdse Karntnermilch / Spittal/Drau (Karnten) &
Lammersdorfer Kuhalm / Millstatt (Karnten)

Eier aus Bodenhaltung Eierring Herzogstuhl / Magdalensberg (Kérnten)
Erdapfel Fam. Schmélzer / Rothenthurn (Karnten)
Salate Fam. Gradnitzer Mayrhof / Spittal/Drau (Karnten)

& weitere osterreichische Produzenten

Kirbiskerndl Fam. Schebath / Kappel am Krappfeld (Karnten)

Apfelsaft naturtriib, APO Fruchtsafte / Millstatt (Karnten) &

Carinthia Wasser, Terra Mater Natur u. Genuss Manufaktur /

Fruchtsiafte Poggersdorf (Karnten)

Apfelmost Raiffeisen Lagerhaus Lavanttal / Wolfsberg
(Karnten)

Kérntner Wein Fam. Kock / Feldkirchen (Karnten)

Brot Fam. Walter / Obervellach (Karnten)

Weitere einheimische Produzenten:

Salami, Leberwurst, Sulze, Fam. Jahn / Pattendorf, Méllbriicke (Karnten)
Schinken, Verhackerts

Mehl Karnten Korn, Fam. Kropfitsch / Klagenfurt
(Karnten)

Brot Fam. Knieseck / Mallnitz (Karnten)

Speck, Hauswiirstel, Salami, Fam. Saupper / Mallnitz, D6sen (Karnten)

Geselchtes, Bauchfleisch

Frankfurter Karnerta / Spittal/Drau (Karnten)



Guten Appetit!

ErmaBigung mit der Nationalparkcard
fur gekennzeichnete Gerichte

SUPP'N

Rindsupp’n mit Einlage
(Nudel, Frittaten oder Backerbsen)

Leberknddelsupp’n 2 Stk. /1 Stk.
Kaspressknodelsupp’n 2 Stk. /1 Stk.
Speckknddelsupp’n 2 Stk. /1 Stk.
Fleischnudelsupp’n 2 Stk. /1 Stk.

Rindsupp’n mit Knddelvariation
(Leber-, Kaspress- & Speckknodel)

Suppentopf (Nudel, Rindfleisch & Gemiise)

SALATE

Gemischter Salat
Griner Blattsalat
Portion Sauerkraut



EINHEIMISCHE KUCHL

Ein typisches Karntner Gericht sind die hausgemachten Karntner Nudeln
(eine Nudeltasche gefiillt mit Topfen und Erdapfel, gewiirzt mit Minze, Keferfil
(Kerbel), Salz und Pfeffer). Diese Nudeltasche gibt es auch als Fleischnudeln
(gefiillt mit gerdauchertem Schweinefleisch), serviert mit Sauerkraut. Das
typische Merkmal dieser traditionellen Nudel ist der gekrendelte Rand. A olta
Karntner Spruch lautet: ,A Dirndl, das nit krendeln kan, darf nit heiratn.”

Hausgemachte Karntner Nudeln
mit gemischtem Salat

Hausgemachte Fleischnudeln
mit Sauerkraut oder Salat

4 Stk. / 3 Stk. / 2 Stk.

Nationalpark Brettljaus'n
mit Bauernbrot & Schnapser’'l

+ zweites Brett'l & Brot

A echte Nationalpark Brettljaus'n besteht aus Speck, Kas, Wiirstl, Schinken,
Salami, Verhackert's, Leberwurst, Aufstriche, Butter und an Schnapserl
(natiirlich alles aus unserer Nationalparkregion) mit Essiggurken, Tomaten,
Pfefferoni, Zwiebel, Kren, Radieschen & Rettich nach Saison garniert,
serviert mit Bauernbrot.

Als Getrank passt a echter Lavanttaler Apfelmost super dazu.

Mallnitzer Speck mit Bauernbrot

Bei der Herstellung von Speck wird zuerst eine Gewiirzmischung aus Salz,
Kiimmel und weiBem Pfeffer vorbereitet, jedoch variiert die genaue Mischung
von Bauer zu Bauer. Der rohe Speck wird mit den Gewiirzen kraftig
eingerieben, bis er vollkommen von einem Gewiirzmantel umhiillt ist.
AnschlieBend werden die Speckseiten in der sogenannten ,Selch”
aufgehangt und gerauchert. Damit der Speck seinen typischen, intensiven
Geschmack erhalt, wird er im Beisein von Sagemehl aus Erlen- und
Buchenscheitern geselcht. AbschlieBend wird er zwischen zwei und drei
Monate in einem kiihlen, luftigen, dunklen Raum zum Ausreifen gelagert.

Holzfaller und Wurzelgraber schmorten einst ihre Frigge(a) Uber'n
Lagerfeuer im finsteren Wald. Es ist zudem eine herzhafte Bauernmahlzeit
aus fettem Speck, Schinken, Ei und mit Kdase im Ofen uberbacken. Eine
Karntner Spezialitat in gusseiserner Pfanne serviert, dazu Bauernbrot.

Sauerer Teller

Eine Variation aus Extrawurst (dsterreichische Briihwurstsorte, wird aus
Rind- und Schweinefleisch unter Beigabe von Speck, Knoblauch und
Gewiirzen hergestellt), gekochtem Rindfleisch und Sulz’n (Fleisch und
Gemise werden gekocht. Fleisch und Sud werden gewirzt, mit Gelee
vermengt und in einer Form gekiihlt bis es erstarrt.), serviert mit
Balsamicoessig, Kernol, Zwiebel, Tomaten, Salat und Bauernbrot.

(* kleine Portion)



Kasespatzle mit griinem Salat

Spatzle sind Eierteigwaren bestehend aus Ei, Mehl und Wasser. Der feuchte
Teig wird durch ein Lochsieb gedriickt und tropft direkt ins kochende Wasser.
Kasespatzle stammen aus Schwaben, Allgdau und Vorarlberg. Traditionell
werden die Spatzle mit wiirzigen Kasesorten aus der Region vermischt, im
Ofen herausgebacken und mit Rostzwiebeln und Blattsalat serviert. Mit dem
Kaslabn Bauern (Radenthein) haben wir Partner, die uns Kase in hochster
Karntner Bio-Qualitat produzieren und unsere Spatzle mit einer Mischung
aus Berg- und Bierkase verfeinern.

SUBSPEISEN

Als Elisabeth (Sissi) 1854 die Gattin von Kaiser Franz Joseph wurde,
widmeten Kdche ihr angeblich den ,Kaiserinschmarrn®. Dem Kaiser aber, soll
die Mehlspeise besser geschmeckt haben und aus dem ,Kaiserinschmarrn*
wurde der ,Kaiserschmarrn“, welcher auf keiner Hiitte fehlen sollte.

(* kleine Portion)

Ein besonderes Schmankerl ist unser Schwarzbeerschmarrn.
Kaiserschmarrn mit Apfelmus
Schwarzbeerschmarrn (Heidelbeer)

Topfen- oder Apfelstrudel
mit Sahne
mit Vanillesofle

(* kleine Portion)

KLEINE GERICHTE

Frankfurter
Wiurst'l mit Senf, Ketchup & Bauernbrot

m

Das Verhackert, regional auch Sasaka von slowenisch Zaseka, ist ein
Brotaufstrich aus gerauchertem, kleingehacktem Speck, der vor allem in
Karnten und Slowenien iiblich ist.

Speckbrot

Glundnerbrot

Der Glundner Kas ist eine Karntner Spezialitat und gehort zur Sorte der
Kochkase. Bei der Herstellung wird Broseltopfen (Quark) unter Zugabe von
Gewiirzen (Salz, Kiimmel, Pfeffer), an einem warmen Ort mehrere Tage
gereift. AnschlieBend wird der Kase in einer Pfanne gelunden (linden =
,rosten”), abgekiihlt und kalt serviert.

Gemischtes Almkasbrot
Verschiedene Kasesorten aus dem Malltal



FUR UNSERE KLEINEN GASTE:

Gamslsupp’'n (kleine Nudelsuppe) /

dlerkrapfln (2 Stk. Kérntnernudeln mit Salat) p
]

Hoafler Hund (Wiirst'l mit Bauernbrot) | r
Fuchspfandl (Kasespatzle mit Blattsalat) e

Bartgeierschmarrn (Kaiserschmarrn mit Apfelmus)
Schwarzbarschmarrn (Heidelbeerschmarrn)
Bergkraxlawossa 0,31

(Himbeer- oder Holundersirup mit i

o

quellfrischem Gebirgswasser) g
r

£

Gletscherwossa 0,3l
(Apfelsaft mit frischem Gebirgswasser)

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Bergsteigerwasser 0,31/0,51
(Himbeer- oder Holundersirup mit
quellfrischem Gebirgswasser)

Sodawasser 0,31/0,51
Soda Zitrone 0,31/0,51

Sodawasser mit frischgepresster Zitrone

Coca Cola, Sprite, Frucade 0,31/ 0,51
Highlander 0,31/0,51

(Krduterlimo mit Wasser aus den Karntner Bergen)

Eistee Pfirsich 0,3l

Apfelsaft (naturtriib, Abo Millstatt) 0,31/0,51
Apfelsaft gespritzt 0,31/0,51
Mineralwasser 0,31/ 11

Fruchtsaft 0,2l

(Marille, Erdbeere, Johannisbeere, Mango)
Fruchtsaft gespritzt 0,31/0,51
Buttermilch 0,251/0,51

SCHNAPSE

Apfelschnaps

Marille oder Williams (Birne)
Gurktaler/ Rossbacher/ Likér
Rum

Zirbenschnapserl

(Zur Herstellung werden die Zirbentschurschln (Zapfen) in ca. drei bis fiinf
Millimeter breite Scheiben geschnitten und ungefahr finf bis sechs Wochen
in Kornbrand eingelegt.)



BIER

Bier vom Fass 0,51/0,3l

Pfiff Bier 0,21

Radler 0,51/0,31

Weizenbier Kénig Ludwig 0,51/0,31
Alkoholfreies Weizenbier 0,51

Stiegel Bier alkoholfrei 0,51

Wimitz Lemisch (a echt's Karntner Biobier) 0,5/0,31
Hausbier (a biss'l dukel, a biss'l hell) 0,51/0,31

WEINKARTE

Apfelmost vom Lavanttal % |
Spritzer % |

Aperolspritzer 7 |

Prosecco 0,2l Flasche

WeiBwein: Glas Hauswein weiss %. | / 1 |

Flaschenwein:
Sabathini 0,75cl1% vol. Alk. 7
Weingut Erwin Sabathini Leutschach Stmk. @lﬁ_

Cuvee aus typisch steirischen Rebsorten (SB, WR). Ungemein aromatischer Geschmack nach weiflen
Birnen und griinem Spargel. Saftig und beschwingt mit lebendiger Saure. Trinkvergniigen fir jeden
Tag.

Griiner Veltliner Schmid 0,75 cl12% vol. Alk.

Weingut Josef Schmid Stratzing-Krems

Sattes Griingelb mit feinem Duft nach Brennnesseln. Am Gaumen markant, zugleich auch lebhaft und
einnehmend. Sympathisch.

Chardonnay 0,75cl 12,5% vol. Alk. “daare
Weingut Kock Gerhard Feldkirchen Karnten =

Hellgelb bis hellgold mit Silberreflexen. Sortentypisches Burgunderbukett, dezente Frucht vom Apfel,
etwas von Pfirsich und tropischen Friichten, in Verbindung mit einer eleganten Wiirze von
Wiesenkrautern. Elegant im Gaumen mit sehr aromatischem Abgang.

Rotwein: Glas Hauswein rot %1/ %l

Flaschenwein:

CARNUNTUM CUVEE 0,75cl13,2% vol. Alk.
Weingut Markowitsch Gerhard Gottlesbrunn

Diese Cuvée macht einfach jeden Tag SpaB. Sie hat diese verfiihrerische, animierende
Kirschenaromatik, dazu warme Gewiirze und eine leichte Réstnote - und doch ist der Wein saftig,

elegant und erfrischend. Ein Bilderbuchvertreter fiir die Region Carnuntum.

Umathum Zweigelt 075cl128% vol Alk. /fj

Weingut Umathum Frauenkirchen

Dunkles Violett-Rot in der Farbe. Lebendige, pfeffrige Frucht in der Nase, die an Wildkirschen erinnert.
Am Gaumen kirschige, wiirzige Note. Voll und fruchtig mit Anklangen von Schokolade. Feine, milde
Gerbsaure

Lovely Merlot . 0,75cl 13,5% vol. Alk.
Weingut Scheiblhofer Andau

Typische Merlotnase, siie Merlotnase auf der Zunge, wunderbar weich und mild am Gaumen,
wunderbar abgerundet durch eine dezente Restsiile, angenehm im Abgang.

Echter Almtudler "l



Etwas Besonderes! Erfunden wurde er von unseren Mallnitzer Schilehrern. Nur so viel
verraten,er besteht aus Rotwein, Rum, Himbeersirup und frischem Quellwasser.

Kaffee gehort zu Osterreich wie die Berge und Mozart.

Der Sage nach begann alles mit einem gewissen Herrn Kolschitzky. Zur Zeit der Wiener
Tirkenbelagerung 1683 schlich er sich ins Lager der Tiirken, um diese auszukundschaften und
erhielt nach dem Sieg der Wiener zum Dank einen Sack mit unbekannten Bohnen aus der
Kriegsbeute.

Kein Wunder also, dass in dem fiir seine Genussfreude ohnehin bekannten Land, aus dem
Zubereiten und Trinken von Kaffee eine regelrechte Wissenschaft wurde. Ein folgenreiches
Ereignis, denn heute existieren iiber 15.000 Cafe‘s in ganz Osterreich und jeder Osterreicher
trinkt im Schnitt 162 Liter Kaffee pro Jahr.

KAFFEEKARTE %R% 2£%%.

CAFFE

Verlangerter (Espresso mit Wasser verlingert)

Cappuccino (Espresso aufgegossen mit
heier Milch und Milchschaum)

Milchkaffee (Grofiere Tasse Kaffee
mit Milchschaum)

Haferlkaffee (Grofie Tasse Kaffee mit
Sahne oder Milchschaum)

ESpI'eSSO (Kaffee mit kraftigem Geschmack)
klein / grof

Latte macchiato (Espresso aufgegossen mit viel
heifler Milch und ein wenig Milchschaum)

Latte macchiato mit Schuss
(Latte macchiato veredelt mit feinen Spirituosen)
Amaretto, Baileys, Eierlikor

WARME GETRANKE

Tasse Tee / Zitrone, Milch
Glihwein 0,251

Jagatee 0,251

Heile Schokolade / mit Schuss

Uber Allergene in unseren Speisen informieren
wir Sie gerne!

Speisen und Getranke Inklusivpreise

Fam. Gfrerer

A-9822 Mallnitz, Stappitz
Tel.: 0043 6641214 724 E-Mail: hochalm@peak.at
www.ankogel.at
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